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Borrel gerechten

Lunch arrangementen £ 5
€6 S
. c o =
Rooftop lunchplateau 29.50 pp Roqftop platter ppy13.30 llugeu:bj%(s)drank 1650 222
Club Zoetelief Yakitonspies, qyoza's, torpedo g_amaa\, : c S 2
Steak tartaar bun crab, oester, zalm, brood, dip 2 uur basis drank 22.50 % % = 5
Tom kha kai Steamed bun soft shell crab 6.50 luxe +5.00 £872 S
Zalm met sashimi rijst 3 uur basis drank 27.50 £ 2 8 o
Mimosa bij ontvangst Falafel 2.70 luxe + 6.00 c857y
QO = o
Gyoza 2.30 4 uur basis drank 32.50 % g %‘ DED
Oester 4.50 IPSSA7E0) S =t £
T sl 550 5 basis drank 37.50 =S 2
itello borrel 5.5 luxe + 8.00 g g g s
Zalm borrel 6.50 m>9e =
Keuzemenu tot 30 P Tasting menu Rooftopper
Voorgerechten Gang 1, bij ontvangst Gang 1
Steak tartaar Pata negra en brood Pata Negra en oesters - Cava
Zalm, sushirijst G 2
Buffelmozzarella Gang 2 ang
o Vitello en mozzarella - Chardonay
ester
Hoofdgerechten* Gang 3
Zoetelief sliders Gang 3 Zalm en steak tartaar - I'Escarelle
Aubergine Vitello Tonato

Pasta schaal en schelp

Gang 4 € 57.50 per persoon

Steak tartaar Wij houden rekening met allergieén

Dessert
Merengue met witte chocolade en fruit Gang 5

Zalm
€ 44,50 per persoon
Gang 6
*De hoofdgerechten worden geserveerd Slider
met friet en salade
Wij houden rekening met allergieén Gang?
Scroppino

€ 54.50 per persoon
Wij houden rekening met allergieén
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